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�e Long Iland Pine arren, an undeveloped expane of pitch pine, oak and wetland

communitie within u�olk Count, pan approximatel 100,000 acre, encompae three

town (rookhaven, Riverhead and outhampton) and the Peconic River, and contain a

divere haitat of plant, �h and wildlife pecie indigenou to Long Iland.

It i alo the geographic intermediate of, and inpiration for, Long Iland pirit and lue

Point rewing Compan, which uni�ed repective alcohol artitrie to produce Pine arren,

Long Iland’ �rt local-created whike ince Prohiition.

“Our ditiller and their rewer are ituated on oppoite ide of the Pine arren, o it made

perfect ene to ue that to repreent the collaoration,” a Richard taile, founder and
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proprietor of Long Iland pirit. “It’ the proce of joining together.”

taile, who opened the aiting Hollow–aed ditiller within a renovated arn in 2008, ue

hand-peeled potatoe to create LiV Vodka, Long Iland pirit’ mall-atched �aghip. �e

compan ha alo made ome mall run of rand and other pirit in conjunction with local

winerie.

In 2009 taile wa approached  Mark urford, co-owner and rewmater of Patchogue’

lue Point rewing Compan, who expreed an interet to experiment with another alcohol

form: whike. “lue Point wanted to create omething pirit-aed with it eer, o we tarted

meing around for fun,” a taile. “Mot malt whike tart a an undrinkale in-houe

wort, ut uing a �nihed qualit eer a a ae gave u an opportunit to make omething

amazing.”

A�er ampling variou eer within lue Point rewing Compan’ portfolio, the two

collaorator elected Old Howling atard, a emi-piced arle wine with �avor of caramel,

ooze-heat, pine and �g. Poeing an AV (alcohol--volume) of 10.0 percent, it i lue

Point rewing Compan’ tronget eer.

“It’ lightning in a ottle and poee a lot of imilar qualitie to the whike we wanted to

make,” a taile, who deired “full-odied and mooth conitenc” for Pine arren.

“Old Howling atard wa a natural �t for Pine arren,” add urford. “Our tronget rew,

taken to the next level.”

To create Pine arren, 800 gallon of Old Howling atard were ujected to a doule-

ditillation proce (ielding a �nal proof of 95, a�er period of lending with puri�ed water)

and matured within 10-gallon cak of new American oak for one ear. �e ue of 10-gallon

cak, which increae urface area, and uequentl, whike-to-oak contact, according to

taile, i the equivalent of aging with a 50-gallon cak for �ve ear.

“�e complexit for onl a �rt-ear whike i amazing,” a taile, who decrie the

copper-hued, ingle-malt pirit a “velvet mooth and pic, with hint of nutmeg and caramel.”

�ough initiall a �ve-atch collaoration (the �rt atch, releaed in April, wa followed 

another in Ma), due to poitive repone, LiV will continue to produce Pine arren with

lue Point rewing Compan a a ear-round pirit. taile expect to ottle the third atch in

Augut.

“�e feedack from cutomer ha een overwhelming. We’ve een lowing through ottle,”

a taile. urford concur. “�e Pine arren whike exceeded our expectation on ever
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level.” Gidd with enthuiam to e part of the mall-atch hooch movement, the rewer add,

“We look forward to man more pirited adventure.”
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